


Un viaggio gastronomico verso il nuovo anno.

I. VENEZIA
Tre cicchetti di mare, tre interpretazioni contemporanee 

della tradizione lagunare.

CAPESANTA
Capesanta scottata, chips di polenta soffiata, maionese 

al prezzemolo, arancia candita e pepe di Sichuan.

BUSARA
Scampo crudo, polvere di pomodoro e note aromatiche 

ispirate alla busara.

VENERE
Ostrica, tartelletta di pasta brisée al nero di seppia, 

maionese di ostrica, salicornia e gel di pesca.

II. VIENNA
Eleganza imperiale, profumi affumicati e freschezza alpina.

RISOTTO AL TRENTO DOC
Risotto al Trento DOC, carpaccio di trota salmonata affumicata, 

caviale di trota, mela verde, aneto e pepe rosa.

III. BUDAPEST
Tradizione ungherese, note speziate e contrasti avvolgenti.

CAPPELLACCI AI GAMBERI DI FIUME
Cappellacci artigianali ripieni di gamberi di fiume, vellutata di 

peperoni alla paprika dolce, bisque di gambero e cipolla croccante.

IV. ISTANBUL
Profumi d’Oriente, spezie e suggestioni mediterranee.

ROMBO D’ORIENTE
Filetto di rombo in guazzetto di pomodorini, olive e origano, tortino 
di patate alla curcuma, yogurt greco e crema di pistacchio tostato.

V. PARIGI
L’eleganza della pasticceria francese, verso la mezzanotte.

TARTE TATIN
Tarte Tatin alle mele, accompagnata da una crema montata 

alla vaniglia, per celebrare l’arrivo del nuovo anno.

Euro 125 a persona


